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Notions du programme abordées : n° 4, 5 et 6 de la progression proposée 
On peut augmenter la qualité et/ou la quantité des productions en agissant sur la qualité des matières premières ; le choix des micro-organismes.
En modifiant les conditions de transformation, on modifie le goût des aliments afin de satisfaire les attentes des consommateurs.
Les pratiques alimentaires doivent se faire dans des conditions d’hygiène strictes.
Place de l’activité dans la progression proposée pour la 4ème partie (transformation) : après l’étude d’une transformation

Situation d’ancrage : Le fromage, le yaourt et le fromage blanc sont des produits laitiers.
Problématique : Comment les paramètres de la transformation modifient-ils l’aliment transformé ?

	Temps
	Description de l’activité
	Conditions de mise en œuvre

(professeur et élève )
	Matériel et documents d’accompagnement

	
	Objectifs : Montrer que le fromage, le yaourt et le fromage blanc sont issus d’un même aliment d’origine alors que leurs goût, texture et apport nutritionnel sont différents. 

Réalisez un exposé sur un produit transformé en respectant les consignes suivantes : 

· présentez le produit transformé,

· décrivez précisément les étapes de la fabrication du produit transformé.

C, I, Re, Ra + TICE

Réponses : Trouver les différentes étapes de la fabrication et les micro-organismes utilisés.

Les différents groupes doivent aboutir à :
En modifiant les conditions de transformation (micro-organismes..), on modifie le goût des aliments, afin de satisfaire les attentes des consommateurs.

A partir des l’exposés, insister sur le rôle de la pasteurisation et son intérêt dans l’hygiène des procédés :

quantité/qualité

choix des micro-organismes et quantité à ensemencer 

C, Ra, I


	Des  groupes, chacun recherche la fabrication d’un aliment, 

recherche en salle de COM ou CDI et fin des recherches à la maison.

Travail avec le professeur de français et le professeur documentaliste

Oral avec les élèves à partir des exposés et éventuellement apport de documents (livres, sites ci-dessus)
	1 fromage, 1 yaourt, 1 fromage blanc,  bouteilles de lait de différents mammifères.

Exemple de sites : 

http://www.cidilait.com/produits_laitiers47.0.html?&i=0&j=5
http://www.ac-nancy-metz.fr/enseign/svt/ressourc/regional/lait/yaourt.htm#d
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Evaluation : notation des exposés (qualité de rédaction, expression orale…)

