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Simon CLAUZURE, Stéphane GRANIER, Thomas NEVE

Notion du programme abordée : n° 1 de la progression proposée 
Des aliments résultent de la transformation de matière première animale ou végétale.
Place de l’activité dans la progression proposée pour la 4ème partie (transformation) : Activité d’introduction 

Situation d’ancrage : Au choix du professeur.

Problématique : Quelle est l’origine de nos aliments ?






Temps





Description de l’activité.





Conditions de mise en œuvre


(professeur et élève)





Matériels et documents d’accompagnement.





Matériel frais ou documents.





Fiche activité avec tableau 


pré dessiné mais aveugle.








Enoncé :


Soit une liste d’objets, déterminer le point commun à tous ces objets.


Puis trier ces objets dans un ou plusieurs tableaux.


Production élèves :


Animaux �
Végétaux�
�
-merlu


-surimi


-soupe poisson


-lait


-fromage


-beurre


-poulet


-jambon de poulet


-œuf


�
-pomme de terre


-gnocchi


-chip


-pomme


-compote de pomme


-betterave


-sucre


�
�
PRODUITS D’ORIGINE�
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PRODUITS D’ORIGINE�
PRODUITS TRANSFORMES�
�
poisson
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œuf


lait�
 TRANSFORMATION�
surimi


soupe


fromage 


beurre


jambon�
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TRANSFORMATION�
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�






Découverte


Travail individuel


Premier tri sans aide





Travail collectif


puis orientation vers « produits d’origine » et « produits transformés » où l’on doit amener les élèves. 





30 min





Evaluation formative Soit un « cordon bleu » : lister les composants (3 points) et pour chacun retrouver :


s’il s’agit d’un produit d’origine ou d’un produit transformé. (3 points)


dans le cas du produit transformé, donner le produit d’origine. (4 points)


Réponses : jambon (produit transformé à partir du produit d’origine = animal), fromage (produit transformé à partir du produit d’origine = lait ), panure (produit transformé à partir du produit d’origine = blé) remarque : on considère la panure comme de la biscotte râpée.


Capacités : Ra , C.








