Nouveau  programme de 6ème - 2005/06 - AMIENS   ₪   Fiche d'activité

Notion : utilisation des micro-organismes dans l'alimentation humaine.

Place dans la progression : 

Situation d'ancrage : bouteille de cidre + pommes

Problématique : comment obtient-on du cidre à partir des pommes

	Temps 
	Description de l'activité 

Réponses attendues- avec capacités 
	Conditions de mise en œuvre 

avec aide / sans aide,1ère ou 2ème approche, travail individuel / de groupe 
	Matériel 

Matériel, documents, site interne

	55 '


	Hypothèses:                                             (Ra)

Schématiser l'expérience suivante          (Re)                                                         

   trois montages: 

1. pomme brute coupée + eau

2. pomme épluchée et lavée + eau

3. pomme épluchée et lavée + eau + levures

Observer les levures au microscope        (Re)

description des résultats après une semaine (I)

1. et 3: dégagement gazeux et odeur d'alcool

2.   rien 

conclusion: ce sont les levures qui transforment la pomme en cidre.        
	Collectif

2ème utilisation du microscope
	M   

montage une semaine avant

levures 

pommes

eau verrerie (ballons fond plat)

microscope


Évaluation : type / réponses attendues / barèmes / 

formative:

   Re:         réaliser la préparation microscopique   3 pts     

                régler la mise au point  2 pts

   C :         rédiger le résultat de l'expérience et la conclusion 5 pts

sommative :

à partir de la fabrication du pain.

